UVOQLARDAN TAYYORLANADIGAN,    DESERT PIROJNIYLAR
«Belangan kartoshka» pirojniysi. 
Biskvit uvog‘i                      4400,

 sariyog‘li krem                   4200, 

kakao-poroshok                    100, 

qand upasi                             280,

 romli essensiya                      20. 

Chiqishi         90 g dan 100 dona.
Bu pirojniy uchun biskvitdan chiqqan qiyqimlar ishlatiladi. Ularni ezg‘ilab, ustiga krem va essensiya qo’shiladi-da, muloyim massa hosil bo’lgunicha yaxshilab aralashtiriladi. Kartoshka shaklida upasi bilan aralashtirib qo’yilgan kakao-poroshok sepiladi. Yasalgan pirojniylarni qatlangan qog‘oz kapsulalarga joylanadi. Yuziga maxsus metall to’g‘nog‘ich bilan «kartoshka ko’zchalari» ko’rinishida bir nechta chuqurchalar solinadi. Bularga ingichka silliq naychadan kartosh​ka nishlariga o’xshatib oq krem sitib tushiriladi.
Kichik pirojniylar 54g og‘irlikda qilib tayyorlanadi. Namligi 18(yo2)%.
Uvoqdan tayyorlab yaltillatiladigan pirojniy. Biskvit uvog‘i 51006, 

moyli krem 4655,

 pomada 1220, 

romli essensiya 20.

 Chiqishi 110 g dan 100 dona.
Bu pirojniyni xuddi yuqorida ta’riflanganidek qilib yasab olinadi. Uni turli shaklda: «Kartoshka», «Olma», «Bochkacha» shaklida tayyorlash mumkin.
«Kartoshka «pirojniy tayyorlash uchun kartoshka ko’rinishida pirojniy yasab olib, uni sovitgichga qo’yiladi. Soviganidan keyin yuziga pomada beriladi, pomada qotganidan keyin esa, yuzini krem bilan bezatiladi
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